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Liebe Gaste

Die thaildndische Kiiche bietet einen kulinarischen Genuf3, welcher von Feinschmeckern aus
aller Welt hoch gespriesen wird.

Die Kiiche, von der indischen und chinesischen Kiiche beeinfluflt, verwendet viele frische
Kréuter und Gewiirze, darunter Knoblauch, Koriander, Minze, Zitronengras und Chilli.

Ein thaildndisches Gericht muf3 nicht besonders scharf sein, vielmehr sollte es eine
vollkommene Harmonie beziiglich des Geschmacks und des Aromas erreichen.

Hier im Bamboo House wird grofler Wert auf die sorgfiltige Zubereitung der Speisen gelegt.
Die Rezepte wurden iiber Generationen weitergegeben und auf authentische Art verarbeitet und
an den heutigen Geschmack angepalt.

Fiir diejenigen, die den Geschmack und das Aroma einer echten Thai-Kiiche suchen, bietet sich
im Bamboo House die allerbeste Gelegenheit.

Die Geschmacksrichtungen gehen von siif} iiber sauer, salzig, mild bis scharf einschliefllich der
Mischformen. Um Sie bereits beim Studieren der Speisekarte {iber den Schérfegrad der Speisen
zu informieren, habe ich folgende Markierungen in Form von Chillis angebracht.

Die Skala zeigt —- MITTEL SCHARF /
— SCHARF //J
— SEHR SCHARF (THAI ART) ///

Einige unserer Gerichte enthalten Geschmacksverstéirker. Wenn Sie keine Geschmacksverstir-
ker in Ihrer Speise mochten, informieren Sie bitte den Service.

Wir wiinschen wir Thnen einen guten Appetit und einen angenehmen Aufenthalt im Bamboo
House und hoffen Sie recht bald wieder begriilen zu diirfen.

Thr Bamboo House

Alle Speisen auch zum Mitnehmen.

Offnungszeiten: Offnungszeiten:
Montag bis Samstag
von 11.30 Uhr bis 15.00 Uhr
und 17.30 Uhr bis 22.30 Uhr
Sonn- und Feiertags durchgehend
von 11.30 Uhr bis 22.30 Uhr
warme Kiiche bis 22.30 Uhr

Alle Speisen sind inkl. Mehrwertsteuer und Bedienung.

Anderung der Preise unter Vorbehalt « Aktuelle Preise im Restaurant sind giiltig
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Suppen - Soups

€
1. TOM YAM GUNG*/2, 13
Riesengarnelensuppe mit Chilli und Champignons )f j 5,50
Tom Yam soup with king prawns, chilli and mushrooms
2. TOM YAM GAI*12.13 fj
Hiihnerfleischsuppe mit Chilli und Champignons 4 4,00

Tom Yam chicken soup with chilli and mushrooms

3.  WAN TAN SUPPE*Y 4,00
Teigtaschen mit Schweinefleisch
Wan Tan soup - Dumpling with pork

4. Gemiisesuppe™? 3,50
Vegetables soup
5. Gemiisesuppe mit Glasnudeln™9 4,00
7. TOM KHA PAK*E435, 12,13
Gemiisesuppe mit KokosnuBmilch /j /j 4,50

Vegetables soup with coconut milk

8. Sauer-scharfe Gulaschsuppe*/, 9, 12 j //( 4,50
Hot and sour soup

{ 9. TOM KHA GAI £435, 12,13 )/‘)f 5,00 J
Hiihnerfleischsuppe mit KokosnuBmilch und Champignons™
Chicken-soup with coconut milk and mushrooms

Salate - Salads

11. YAM NUA®2.12,13 f j 9,50
Rindfleisch mit Zwiebeln, Gurken, Tomaten und Paprika
Beef with onions, cucumber, tomatoes and paprika

12. YAM GUNG*2.12,13 /6 / 11,50
Riesengarnelen-Salat mit Zwiebeln, Gurken Tomaten und Paprika
King prawns salad with onions, cucumber, tomatoes and paprika

13. YAM WUN-SEN*2, /2,13 / //( 9,00
Glasnudelsalat mit Schweinefleisch, Cocktail-Shrimps u. Zwiebeln
Glassnoodle salad with pork, cocktail shrimps and onions

14. SOM TAM PAPAYA Salat mit Erdniissen*2. 12, 13 )3 10,00
Papaya salad with peanuts

15. Gemischter Salat mit Sojadressing*S, 9, 10 5,00
Mixed salad with soy sauce dressing

16. Sojasprossen Salat mit Sojadressing™? 5,00
Beansprouts salad with soy sauce dressing

17. YAM PLA MOEK?*2, 10, 12,13 j//‘ 9,50
Tintenfisch-Salat mit Gurken, Zwiebeln, Tomaten und Paprika

Squid salad with cucumber, onions, tomatoes and paprika
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[ .
Vorspeisen - Appetizers
€

21. Thai Friihlingsrollen mit Hiihnerfleisch und Gemiise 4,50
Thai spring rolls with chicken and vegetables

22. Kleine Gemiise-Friihlingsrollen 3,00
Mini vegetables spring rolls

23. Gebackene Wan Tan 4,00
Teigtaschen gefiillt mit Schweinefleisch dazu sii3-saure Sofie
Fried Wan Tan dumpling filled with pork and sweet and sour sauce

25. Hiihnerfleisch Satay-SpieBchen mit Erdnufisoe*” 5,00
Chicken satay on sticks with peanut sauce

26. Cho-Cho Rindfleisch-SpieBchen auf Hibachi-Feuer 6,00
Grilled beef sticks with Hibachi-Grill

27. Gebackene Riesengarnelen mit Kokosflocken 9,50
Fried king prawns with coconut flakes

28. Dim-Sum Platte*/! 10.00
Gediampfte Teigtaschen mit Schweinefleisch und Krabben ’
Steamed dumplings with pork and shrimps

29. Bamboo House Vorspeisen Platte (ab 2 Personen) - pro Person*£260, 3,4, 8, 11 7,50

{ Bamboo House appetizer plate (min. 2 persons) - per person '
30. Crab Ranggoon*E260, E415,3,4,8, 11 6,00

Krabbenmousse in knusprigem Teig
Fried dumpling with crabmeat and soft cheese

31. Toad Man Gung*// 7,50
Pikante Garnelenfrikadellchen
Deep fried shrimps cakes

32. Fritierte Hiihnerfliigel nach Thai-Art 6,50
Deep fried chicken wings, thai style

33. Gemischte Vorspeisen (pro Person)*£260, 3. 4,7, 8, 11 7,00
Mixed appetizers (per person)

35. Gebackene Tintenfischringe*$ 6,50
Deep fried squid rings

36. Kropoek - Krabbenchips*// 3,50

Prawn-crackers

37. Pommes frites 4,00
French fries

.t
&3
-

<> > > X
> AR //‘5\'34‘7“\
= /A\ P %\\ on@

e D =

L34

A O e ]

—




41.

42,
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44.

45.
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47.

48.

49.
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52.

53.

54.

5S.

56.

Hiihnerfleisch - Chicken

Hiihnerfleisch mit verschiedenem Gemiise*9
Chicken with mixed vegetables

Hiihnerfleisch paniert sii3-sauer mit Ananas und Gemiise*£260
Sweet and sour Chicken with pineapples and vegetables

Hiihnerfleisch Kung-Po mit Niissen, Chilli und Gemiise*”
Kung Po chicken with nuts, chilli and vegetables

Hiihnerfleisch mit roter Currysof3e, Kokosmilch u. Gemiise*£435, 4
Chicken with red curry sauce, coconutmilk and vegetables

Hiihnerfleisch paniert mit ErdnuBsofle und Gemiise*7. 9
Chicken breaded with peanutsauce and vegetables

Gai Pad Bai Krapow
Hiihnerfleisch gebraten mit Gemiise, Krapow-Basilikum und Chilli
Stir fried chicken with vegetables, Krapow-basil and chilli

Hiihnerfleisch gebraten mit Gemiise, Zitronengras und pikanter Sof3e
Stir-fried chicken with vegetables, lemon grass and spicy sauce

Hiihnerfleisch mit Gemiise in Kokosmilch*£E435, 4
Chicken with vegetables in coconutmilk

Hiihnerfleisch mit Champignons und Bambussprossen™!
Chicken with mushrooms and bamboo-shoot in soy sauce

Hiihnerfleisch mit griiner KokoscurrysoBie und Gemiise*£435, 4
Chicken with green curry sauce, coconutmilk and vegetables

Ente - Duck

Knusprige Ente mit Gemiise und brauner Sof3e*/
Crispy duck with vegetables and brown sauce

Ente siiB-sauer mit Ananas und Gemiise*£260
Sweet and sour Duck with pineapples and vegetables

Knusprige Ente mit roter Kokoscurrysofie und Gemiise*£435. 4
Crispy duck with red curry sauce and vegetables

Bangkok Ente, knusprig mit Erdnuisofle und Gemiise*£435, 4,7, 9
Bangkok duck, crispy with peanut sauce and vegetables

Knusprige Ente mit griiner Kokoscurrysfie und Gemiise*E435, 4
Crispy duck with green curry sauce and vegetables

Knusprige Ente mit ChillisoBe und Gemiise™?
Crispy duck with chilli sauce and vegtables
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59.

61.

62.

63.

64.

65.

66.

Ente - Duck

PAD PO Knusprige Ente mit Acht Kostbarkeiten
acht Sorten Gemiise in pikanter Sof3e
Crispy duck with eight jewels of vegetables in piquant sauce

Knusprige Ente mit Ingwer und Schlotten
Crispy duck with ginger and spring onion

Knusprige Ente mit Bambussprossen und Champignon™*>
Crispy duck with bamboo shoots and mushrooms

Schweinefleisch - Pork

Schweinefleisch mit verschiedenem Gemiise™9
Pork with various vegetables

Schweinefleisch siiB-sauer, paniert mit Gemiise und Ananas*E260
Sweet and sour Pork, breaded with vegetables and pineapples

Schweinefleisch mit rotem Curry, Kokosmilch und Gemiise
Pork with red curry, coconut milk and vegetables

Schweinefleisch gebraten mit Gemiise und Chilli Soe*9
Fried pork with vegetables and chilli sauce

MUH-KRA-TIAM-PRIKTAI
Schweinefleisch mit Pfeffer, Knoblauch und griinen Bohnen
Pork with pepper, garlic and green beans

Schweinefleisch paniert mit House-Pfeffersofe und Gemiise*£635
Breaded pork with house pepper sauce and vegetables
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Rindfleisch - Beef

€

71. Rindfleisch mit verschiedenem Gemiise*? 10,00
Beef with various vegetables

72. Rindfleisch siiB-sauer mit Gemiise*E260 10,00
Sweet and sour beef with vegetables

73. Rindfleisch mit rotem Curry, Kokosmilch und Gemiise*£435, 4 /j f 11,00
Beef with red curry, coconut milk and vegetables

74. Rindfleisch mit griiner KokoscurrysofSe und Gemiise*E435, 4 j /j 11,00
Beef with green currysauce, coconut milk and vegetables

75. PANAENG NUA
Rindfleisch in roter Kokoscurrysoe mit Erdniissen und Gemiise*£435, 4 f f 11,50

Beef in red curry sauce, coconut milk, peanuts and vegetables

76. Gebratenes Rindfleisch mit Ingwer und Schalotten 11,50
Fried beef with ginger and spring onions

77. Rindfleisch mit House-Pfeffersofie und Gemiise*E435 )j 13,00
Beef in house-pepper-sauce and vegetables

Garnelen - Prawns

81. Garnelen gebraten mit Gemiise™? 13,00
Fried prawns with vegetables

82. Garnelen paniert mit Tomaten in sii3-saurer SoBe*£260, 8 13,50
Breaded prawns, with tomatoes in sweet-sour sauce

83. Garnelen gebraten mit Paprika, Chilli und Gemiise 13,00
Fried prawns with paprika, chili and vegetables

84. KUNG-KRA-TIAM PRIGTAI /j )j /j 14,00

Garnelen mit Pfeffer, Knoblauch und griinen Bohnen
Prawns with pepper, garlic and green beans

85. PANAENG GUNG /j f 15,00
Garnelen in roter KokoscurrysofSe mit Erdniissen und Gemiise*E435, 4, 7
Prawns in red curry sauce, coconut milk, peanuts and vegetables

86 Garnelen gebraten mit Ingwer, Schalotten und Gemiise j /j 14,00
" Fried prawns with ginger, spring onions and vegetables
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Meerestriichte - Seafood

PLA RAD PRIK Fischfilet paniert, gebraten mit ChillisoBe*?

Breaded fish fillet with chilli sauce

Fischfilet paniert, siiB-sauer mit Gemiise*£260

Breaded fishfillet, sweet-sour with vegetables
Shu Shie Pla*E435, 4

Fischfilet paniert in roter Kokoscurrysofie mit Gemiise

Fish fillet in red curry sauce with vegetables

Lachs in roter Kokoscurrysofie mit Gemiise*£435, 4

Salmon in red curry sauce with vegetables

Tintenfisch mit Bambussprossen und Paprika
Squid stir fried with bamboo-shoots and paprika

Panierte Tintenfischscheiben mit Pfeffersal
Fried squid with pepper and salt

z gebraten*E635

Kung Po Meeresfriichte mit Chilli, Gemiise und Niissen*”
Kung Po Seafood with chilli, vegetables and nuts

Gemiise - Vegetables

Gemischtes Gemiise mit griiner CurrysoBe
mixed vegetables in green curry sauce

*435,4

Gemiise mit griiner Currysofie und Tofu*435. 4

Tofu with vegetables in green curry sauce

Sojakeime gebraten mit Paprika*?
Fried beansprouts with paprika

Buddhistenspeise ™9
Gemischtes Gemiise gebraten mit Sojasof3e

Monk ‘s food fried mixed vegetables with soya sauce

Gebratener Tofu mit Gemiise™?
Fried tofu with vegetables

Broccoli gebraten mit Austern Sofie*?
Fried broccoli with oyster sauce

PANAENG PAK*E435,4,7
Gemiise in rotem Curry, Kokos und Erdnii

ssen

Vegetables in red curry, coconut milk and peanuts

Gemischtes Gemiise in siiB-saurer Sofie*?
Mixed vegetables in sweet-sour sauce

Tofu mit Gemiise und Ananas in roter CurrysofBe*£435, 4

Tofu with vegetables and pineapples in red cu

ITy sauce

Gebratenes Gemiise mit Tofu, Krapow, Knoblauch,

Chilli und Thai-Basilikum™*?
Mixed vegetables with tofu, krapow, garlic, C

hilli and Thai-Basilikum

Gebratenes Gemiise mit Tofu in ChillisoBe™?

Mixed vegetables with tofu and chilli sauce

Gebratenes Gemiise Kung-Po mit Tofu und Niissen*”, 9

Kung-Po mixed vegetables with tofu and nuts
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Reis und Nudeln - Rice and Noodles

111. GEBRATENE KUEY TEAU*Y 9,50
Reisbandnudeln mit Rindfleisch, Gemiise und Ei
Fried flat rice noodles with beef, vegetables and egg

112. PAD THALI - Reisbandnudeln gebraten mit Krabben 11,50
Schweinefleisch, Sojakeimen und Ei*7, 9
Fried flat rice noodles with shrimps, pork, beansprouts and egg

113. Gebratene Nudeln oder Reis mit Hiihnerfleisch, Gemiise und Ei*9 9,00
Fried noodles or rice with chicken, vegetables and egg

114. Gebratene Nudeln mit Garnelen, Gemiise und Ei*9 14,00
Fried noodles with king prawns, vegetables and egg

115. Gebratene Nudeln oder Reis mit Rindfleisch, Gemiise und Ei*? 9,50

Fried noodles or rice with beef, vegetables and egg

118. Gebratene Nudeln oder Reis mit Gemiise, Ei und knuspriger Ente*? 11,50
Fried noodles or rice with vegetables, egg and crispy duck

119. Gebratene Eiernudeln oder Reis mit Gemiise und Ei*9 8,00
Fried egg noodles or rice with vegetables and egg

120. Gebratene Glasnudeln mit Gemiise und Ei*9 9,00
Fried glassnoodles with vegetables and egg

121. Gebratene Kueyteau Reisbandnudeln mit Gemiise und Ei*9 9,00
Fried Kueyteau flat rice noodles with vegetables and egg

Beilagen - Extras

nur in Verbindung mit den Hauptgerichten

201. Reis - rice 2,00

202. Gebratener Reis oder Nudeln mit Gemiise und Ei*9 3,50
Fried rice or noodles with vegetables and egg

203. Gebratener Reisbandnudeln oder Glasnudeln mit Gemiise und Ei*9

Fried flat rice noodles or glassnoodles with vegetables and egg 4,00
204. Fleisch - meats 4,00
205. Ente oder Shrimps - Duck or shrimps 5,50
206. Tofu - tofu 2,00
207. SofBe - sauce 2,50

Speisen und Getrdinke die in unserer Karte mit nachfolgenden Nummern versehen sind enthalten die ge-
nannten Zusatzstoffe: *1 Eier *2 Fisch *3 Krebstier *4 Milch *5 Sesam *6 Sulfit *7 Erdniisse *8 Weizen
*9 Soja *10 Senf *11 Weichtiere *12 Geschmacksverstirker E621 *13 Farbstoff Elbob *14 Konser-
vierungsstoffe *15 Antioxidationsmittel, E621 Glutamat, E1606 Farbstoff, E300 Sdureregulator, E415
Stabilisator, E260 Essigsdure, E1422 Stirkemehl, E635 Kartoffelstirke, E435 Emulgator » 11/2021
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154.

Spezialititen des Hauses - House Specials

€
Masaman Hiihnerfleisch in gelber KokoscurrysoBe mit Kartoffeln*£435, 7 12,00
Masaman chicken in yellow coconut curry sauce with potatoes )f j
PAD PO SIEN Acht Kostbarkeiten 12,00
Verschiedene Fleisch- und Gemiisesorten zusammen gebraten f

in dunkler SoBe
Eight jewels various meat and vegetables stir-fried in a dark sauce

GAI-KRAPOW )j //‘ )j 11,50
Hiihnerhackfleisch gebraten mit Knoblauch,

Chilli und Thai-Basilikum

Fried minced chicken with garlic, chilli and thai-basilicum

Hiihnerfleisch paniert mit ZitronensoBe und Gemiise 12,50
Breaded chicken with lemon sauce and vegtables

Knusprige Ente mit Pfeffer, Knoblauch und griinen Bohnen )j / 14,00
Crispy duck with pepper, garlic and green beans

Knusprige Ente mit PflaumensoBe und Gemiise 14,50
Crispy duck with plum sauce and vegetables

Rinderscheiben auf eisener Pfanne in pikanter SoBe mit Gemiise f 17,00
Sliced beef on hot plate with piquant sauce and vegetables

Garnelen auf eiserner Platte mit Gemiise in pikanter Sof3e f 19,50 (
Prawns on hot plate with vegetables in piquant sauce

PANAENG GAI*E435,7 f )/‘ 12,00

Hiihnerfleisch in roter Kokoscurrysofie mit Erdniissen und Gemiise
Chicken in red curry sauce with coconutmilk, cruhed peanuts and vegetbles

Thai-Reisbandnudelsuppe mit Hiihnerfleisch und Gemiise*? 12,00
Thai flat rice noodle soup with chicken and vegetables

Rindfleisch-Krachai 13.00
Rindfleisch gebraten mit Thai Wild-Currysauce, frischem Pfeffer, f )j f ’
Krachai-Wurzeln und Gemiise

Beef stir-fried with Thai Wild-Curry Sauce, fresh pepper, Krachai-roots and

vegetables

Garnelen-Krachai )/‘ )/‘ )/‘ 17,00
Garnelen gebraten mit Thai Wild-Currysauce, frischem Pfeffer,

Krachai-Wurzeln und Gemiise

Prawns stir-fried with Thai Wild-Curry Sauce, fresh pepper, Krachai-roots

and vegetables
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